
EELROAD
Veise-consommé peedileemega*

Musta Anguse veis ja pardi rinnafilee, suitsutatud crème fraîche, 
peet, porgand, kartul

* Supp
2016 „I Classici” Lagrein DOC, Mezzacorona, Itaalia          

75cl 33 €, 12cl   6 €

Veini on sobitanud Sommeljee Juri Brattšik.

Õrnsoolatud punalõhe
siiamari, lõkkekartul, marineeritud tomat, roheline õun, 

tillikodujuust, mädarõika-mousse, marineeritud sibul
2017 Grüner Veltliner Federspiel „Terrassen”, Domäne Wachau, Wachau, Austria

75cl 35 €, 12cl    6.50 €

Veini on sobitanud Sommeljee Juri Brattšik.

Põdratartar
forellimari, marineeritud köögiviljad, karulauguaioli, 

kartulikrõps, suitsune põldmarjaketšup
2017 „Helios” Negroamaro Rosato IGT, Masseria Surani, Puglia, Itaalia

75cl 35 €, 12cl    6.50 €

Veini on sobitanud Sommeljee Juri Brattšik.

PEAROAD
Paltus

valge spargel, lillkapsakreem, soolarohi, kukeseen, safranikaste 
tomativinegretiga

2017 „Platinum” Chenin Blanc, Lyngrove, Stellenbosch, LAV 

75cl 49 €, 12cl   8.50 € 

Veini on sobitanud Sommeljee Juri Brattšik.

Muskuspart
õrnsuitsutatud rinnafilee, oder ja kinoa, porgand, kukeseen, 

aprikoosipüree, pardi-jus
2016 Pinot Gris, Edmond de la Fontaine, Moselle, Luksemburg                                        

75cl 39 €, 12cl 6.70 €                                                                                               

Veini on sobitanud Sommeljee Urvo Ugandi.

Musta Anguse antrekoot
trühvli-kartulipüree, mooritud sibul, mustsõstar, 

sinepiseemned, Bordelaise’i kaste
2015 Cabernet Sauvignon, Gran Reserva, Vińa Carmen, Maipo Valley, Tšiili 

75cl 39 €, 12cl 6.70 €

Reserva, Marqués de Cáceres, Rioja, Hispaania       

75cl 65 €

Veinid on sobitanud Sommeljee Urvo Ugandi.

Kabaree 10. hooaeg!12.10.2018-9.02.2019

FOREVER YOUNG
Show & Dinner restoranis Merineitsi

Starlight Cabaret esitleb:

Info ja broneerimine Sokos Hotels Tallinn müügiteenindus tel +372 680 9300, E-R kell 8-18 või viru.reservation@sok.fi või estoria.reservation@sok.fi

VIRU VÄLJAK 4,  
10111 TALLINN, EESTI SOKOSHOTELS.EE

ÕHTU MENÜÜ

DESSERT
Semifreddo

kohvi-semifreddo, metsmaasikas, pähkli-dacquoise, besee
Vahuvein: „vein, mille nime ei mainita“                

12cl 5 € 

Veini on sobitanud Sommeljee Urvo Ugandi.


