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Show & Dinner restorants Merineitst
OHTU MENUU

FELROAD PEAROAD

Veise-consommé peedileemega* : Paltus
Musta Anguse veis ja pardi rinnafilee, suitsutatud creme fraiche, : valge spargel, lillkapsakreem, soolarohi, kukeseen, safranikaste
peet, porgand, kartul : tomativinegretiga
* Supp 2017 ,Platinum” Chenin Blanc, Lyngrove, Stellenbosch, LAV

2016 I Classici” Lagrein DOC, Mezzacorona, Itaalia : 75cl 49 €,12cl 8.50 €
75¢l 33 €,12¢l 6€ Veini on sobitanud Sommeljee Juri Brattsik.

Veini on sobitanud Sommeljee Juri Brattsik.

: Muskuspart
Ornsoolatud punaldhe . ornsuitsutatud rinnafilee, oder ja kinoa, porgand, kukeseen,
silamari, 16kkekartul, marineeritud tomat, roheline dun, aprikoosipiiree, pardi-jus
tillikoduj uust, m'aidarﬁika—mousse, marineeritud sibul 2016 Pinot Gris, Edmond de la Fontaine, Moselle, Luksemburg

2017 Griiner Veltliner Federspiel ,, Terrassen”, Domdne Wachau, Wachau, Austria 75¢1 39 €,12¢1 6.70 €
75cl 35 €,12cl 6.50 € : Veini on sobitanud Sommeljee Urvo Ugandi.

Veini on sobitanud Sommeljee Juri Brattsik.

Musta Anguse antrekoot

Podratartar trithvli-kartulipiiree, mooritud sibul, mustsostar,
: . . -
forellimari, marineeritud koogiviljad, karulauguaioli, : sinepiseemned, Bordelaise’i kaste
kartu]ikr()ps, suitsune paldmarj aketéup 2015 Cabernet Sawvignon, Gran Reserva, Vitia Carmen, Maipo Valley, TSiili
2017 ,Helios” Negroamaro Rosato IGT, Masseria Surani, Puglia, Itaalia 75cl 39 €,12c¢l 6.70 €
75¢l 35 €,12¢l  6.50 € Reserva, Marqués de Cdceres, Rioja, Hispaania
Veini on sobitanud Sommeljee Jurt Brattsik. 75cl 65 €

Veinid on sobitanud Sommeljee Urvo Ugandi.

DESSERT

Semifreddo

kohvi-semifreddo, metsmaasikas, pahkli-dacquoise, besee
Vahuoein: ,,vein, mille nime ei mainita®
125 €

Veini on sobitanud Sommeljee Urvo Ugandi.
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